FocacclSSIMA, PROscCIUTTO cRUDO Falorni, CARPACCIO DI MANZO
MARINATO, MORTADELLA Favolosa, PRIMO SALE ALLE ERBETTE,
FEGATINI TOSCANI, SALSA DI POMODORO CRUDO,

CREMA DI FORMAGGIO E TARTUFO “SAVINI”. - 14€ PP (MIN. PER 2)

FocAacclISSIMA, PROSCIUTTO DI SPADA, PROSCIUTTO DI TONNO,
SALMONE AFFUMICATO, BURRATA AFFUMICATA, CITRONETTE,
SALSA DI PISTACCHI, SALSA DI POMODORO CRUDO - 15€ PP (MIN. PER 2)

CAESAR SALAD

POLLO GRIGLIATO, INSALATA, PANETTI TOSTATI, GRANA,
PANCETTA CROCCANTE, SALSA CAESAR - 16€

SALMONE

SALMONE “Up St ream”, MISTICANZA, POMODORINI AL FORNO,
AVOCADO, ROBIOLA FRESCA - 24€

BRESAOLA

BRESAOLA, RUCOLA, GIARDINIERA DI VERDURE, BRIE TOSCANO
E GOCCE DI ACETO BALSAMICO - 16€

CARPACCIO

MANZO MARINATO, MISTICANZA, SCAGLIE DI GRANA, SALSA CAESAR - 18€
PARMIGIANA

DI MELANZANE CON BASILICO - 14€

CLUB SANDWICH

POLLO GRIGLIATO, PANCETTA CROCCANTE, UOVO SODO, FONTINA,
LATTUGA, POMODORO, MAIONESE, PATATISSIME - 16€
CHEESEBURGER

HAMBURGER DI MANZO, PANCETTA CROCCANTE, CIPOLLE CARAMELLATE
PROVOLA, MAIONESE, PATATISSIME - 16€

PROSCIUTTO CRUDO, CREMA DI FORMAGGIO FRESCO AL
TARTUFO - 16€

@ PROSCIUTTO CRUDO, BURRATA - 17€

SALMONE “UpStfream”, CREMA DI FORMAGGIO FRESCO,
SCORZE DI LIMONE CANDITE - 23€

PORCHETTA ARROSTO “MANNORI”, CIPOLLE CARAMELLATE,
OLIVE TAGGIASCHE - 14€

PROSCIUTTO CRUDO, RUCOLA, POMODORINI, GRANA - 16€
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» FARINA, ACQUA E OLIO EVO +
OLTRE 24 ORE DI LIEVITAZIONE NATURALE, IDRATAZIONE AL 75%, SPIANATA A MANO E COTTA SU PIETRA
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‘ MARGHERITA
POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, BASILICO -11€

MARGHERITA BUFALA
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, BASILICO - 13€

NAPOLI
POMODORO, ACCIUGHE, CAPPERI, ORIGANO, MOZZARELLA FIOR
DI LATTE - 13€

MARINARA TIRATISSIMA
POMODORO, POMODORINI AL FORNO, AGLIO, ORIGANO - 10€

PROSCIUTTO E FUNGHI
POMODORO, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI CHAMPIGNON SALTATI,
MOZZARELLA FIOR DI LATTE - 13€

SALSICCIA E CIPOLLA

POMODORO, SALSICCIA, CIPOLLA, MOZZARELLA FIOR DI LATTE - 13€

@ TONNO E CIPOLLA
POMODORO, TONNO, CIPOLLA, CAPPERI, ORIGANO, MOZZARELLA
FIOR DI LATTE - 13€

(TUTTE CON BASE SALSA POMODORO)
MARGHERITA CON PROSCIUTTO CRUDO - 16€

@ MARGHERITA CON PROSCIUTTO CRUDO, BURRATA - 18€
@ BURRATA, POMODORINI AL FORNO, BASILICO - 15€

@ CARCIOFI ARROSTITI, POMODORINI, MOZZARELLA DI BUFALA -15€

CAPPERI, CIPOLLE, AGLIO, PEPERONCINO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE - 12€

@ NDUJA, PROVOLA, MOZZARELLA FIOR DI LATTE - 13€

RICOTTA FRESCA, MELANZANE SPADELLATE, MOZZARELLA
FIOR DI LATTE, BASILICO - 14€

@ PROSCUTTO CRUDO, RUCOLA POMODORINI, BURRATA, BASILICO - 18€

i
L

GUANCIALE, CIPOLLE ROSSE CARAMELLATE, PECORINO ROMANO,
MOZZARELLA FIOR DI LATTE - 16€

BEOAEAHOAIOOOOOOO® OO
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(TUTTE CON BASE MOZZARELLA FIOR DI LATTE)

MORTADELLA, BURRATA, PESTO DI PISTACCHI - 17€

PROSCIUTTO COTTO, MELANZANE SPADELLATE, CREMA DI TARTUFO,
SCAGLIE DI GRANA, BASILICO - 17€

PROSCIUTTO CRUDO -16€
PORCINI* TRIFOLATI - 15€

PORCINI* TRIFOLATI, CAPOCOLLO - 19€

PORCINI* TRIFOLATI, SALSICCIA, STRACCHINO - 18€

PORRI SALTATI, PATATE, SALSICCIA, PECORINO, ROSMARINO - 16€
ACCIUGHE AL TARTUFO “SAVINI”, SCORZE DI LIMONE CANDITE, BURRATA - 18€
GORGONZOLA, COMPOSTA DI FICHI, MANDORLE, CAPOCOLLO - 17€
ZUCCHINE TRIFOLATE, PANCETTA, BRIE DI PECORA - 15€

ZUCCA GIALLA ARROSTO, SALSICCIA, PECORINO - 15€

CAPOCOLLO, CREMA DI TARTUFO, MIELE DI CASTAGNO - 18€

SPECK, PROVOLA AFFUMICATA, RADICCHIO TREVIGIANO - 15€
SPINACI SALTATI, SALSICCIA, STRACCHINO - 15€

PEPERONI ARROSTO, MELANZANE, ZUCCHINE,
CIPOLLE CARAMELLATE, BURRATA AFFUMICATA, BASILICO - 16€

LA GALATEO’
SCAMORZA, SALAMINO, POMODORI, PAPRIKA DOLCE - 15€

LA PRATISSIMA
MORTADELLA DI PRATO “MANNORI”, BRIE
E SCORZE D’ARANCE CANDITE - 15€

&

BONGHISSIMO
CON CREMA CHANTILLY E CIOCCOLATO CALDO - 10€

PESCHINE DI PRATO ~ MONDO”
CON CREMA PASTICCERA,/ ALCHERMERS E SCORZE D’ARANCE CANDITE - 10€

SETTE VELI “MANNORI”- 10€

CANTUCCISSIMO “ANTONIO MATTEI”
ALLE MANDORLE, SERVITO CON VIN SANTO - 10€

TORTA DI MELE p” ”
CALDA CON GELATO BUONTALENTI E@W - 10€

CHEESECAKE
CON SALSA DI LAMPONI - 8€

GELATO BUONTALENTI % ’

CON CROCCANTINO DI MANDORLE - 9€

SORBETTI “Vivelsr

MOJITO / FRUTTO DELLA PASSIONE / CAFFE MOKA - 9€

FocacclSSIMA caLpA
CON “Cioccolato Militare”

FONDENTE / ARACHIDI SALATE / PISTACCHIO - 12€ (DA CONDIVIDERE)

TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA -9€

5mmc/b ISSIMO

ALCUNI PRODOTTI FRESCHI POSSONO ESSERE SOTTOPOSTI AD ABBATTIMENTO RAPIDO DI TEMPERATURA PER GARANTIRE LA QUALITA E LA
SICUREZZA, COME DESCRITTO NEL PIANO HACCP Al SENSI DEL REG. CE 852/04 E REG. CE 853/04.

i!ﬁ * GLI ALIMENTI INDICATI CON ASTERISCO POSSONO ESSERE SURGELATI. H
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KROMBACHER HELL CHIARA - 20cL /40cCL - 4,5€/ 6,5€
KROMBACHER NON FILTRATA LAGER - 20CL / 40CL - 5€/ 7€
KROMBACHER RHENANIA ALT ROSSA - 20CL /40CL - 5€/ 7€

BIRRIFICIO DEL FORTE

IL TRALCIO, METODO CLASSICO SPUMANTIZZATA CON MOSTO D’UVA 75CL - 26€
GASSA D’AMANTE, GOLDEN ALE, GLUTEN FREE 33CL / 75CL - 8€/ 15€
LA MANCINA, BELGIAN PALE STRONG ALE 75CL - 15€

MERIDIANO ¢, ENGLISH PALE ALE, GLUTEN FREE 75CL - 15€

VAPORI DI BIRRA

LOKOMOTIV BLANCHE 50CL - 9,5€
GEYSER, PALE ALE 50CL - 9,5€
MAGMA AMBRATA 33CL - 8€

LA MI’ BIRRA

LA MI‘ FIRENZE, LAGER 33CL - 6€
LA MI¢ TIPA, IPA 33CL - 7€

LA MI‘ NORA, WEISS 50CL - 9€

COCA COLA, COCA COLA ZERO -4,5€

LE PAPINI
ARANCIATA, LIMONATA, GASSOSA, CHINOTTO, SPUMA BIONDA,
PANTERINO - 5€

I”UNICA, sUCCHI NATURALI DEL MUGELLO
FRAGOLA, PERA, PESCA - 4,5€
MIRTILLO - 5,5€

ACQUA MINERALE NATURALE / GASSATA 37,5CL - 2,5€
ACQUA MINERALE NATURALE / GASSATA 75CL - 3,5€

CAFFE - 2,5€

CAFFE MACCHIATO - 2,5€

CAFFE DECAFFEINATO - 3€
CAFFE DOPPIO - 4€

CAFFE AMERICANO - 3,5€

CAFFE CORRETTO - 5€

CAFFE D’ORZO - 3,5€

GINSENG - 3,5€

CAPPUCCINO - 4€

CAPPUCCINO DECAFFEINATO - 5€

ENGLISH BREAKFAST - 4€
SPECIAL GUNPOWDER -4€

CURCUMA E FIORI DI SAMBUCO - 4€
FINOCCHIO E LIQUIRIZIA - 4€
CAMOMILLA -4€
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PIZZA LUNGA



