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 Pizze  ro�e  �  Cla�iche

 Pizze  ro�e  �  Speciali

 Foca� ISSIME

(TUTTE CON BASE SALSA POMODORO)

 Pizze  bianche  �  Speciali

 Dolci

 Per chi non mangia la pizza

Mortadella, burrata, pesto di pistacchi  - 17€ 

prosciutto cotto, melanzane spadellate, crema di tartufo,  
scaglie di Grana, basilico  - 17€

prosciutto crudo   - 16€ 

porcini* trifolati  - 15€ 

porcini* trifolati, capocollo - 19€ 

porcini* trifolati, salsiccia, stracchino  - 18€ 

porri saltati, patate, salsiccia, pecorino, rosmarino  - 16€ 

acciughe al tartufo “SAVINI”, scorze di limone candite, burrata - 18€ 

gorgonzola, composta di fichi, mandorle, capocollo  - 17€ 

zucchine trifolate, pancetta, brie di pecora  - 15€ 

zucca gialla arrosto, salsiccia, pecorino  - 15€ 

capocollo, crema di tartufo, miele di castagno  - 18€ 

speck, provola affumicata, radicchio trevigiano  - 15€

spinaci saltati, salsiccia, stracchino  - 15€ 

peperoni arrosto, melanzane, zucchine, 
cipolle caramellate, burrata affumicata, basilico  - 16€ 

LA GALATEO
scamorza, salamino, pomodori, paprika dolce - 15€

LA PRATISSIMA
mortadella di Prato “MANNORI”, brie 
e scorze d’arance candite  - 15€

 Antipast ISSIMO 
BonghISSIMO
con crema chantilly e cioccolato caldo - 10€

Peschine di Prato “Nuovo mondo”
con crema pasticcera, alchermers e scorze d’arance candite  - 10€

Sette veli “Mannori”- 10€

CantuccISSIMO “ANTONIO MATTEI”
alle mandorle, servito con Vin Santo  - 10€

Torta di mele
calda con gelato buontalenti “Badiani”  - 10€

Cheesecake
con salsa di lamponi  - 8€

Gelato buontalenti “Badiani”  
con croccantino di mandorle  - 9€

SORBETTI “Vivoli”
mojito / frutto della passione / caffè moka  - 9€

FocaccISSIMA calda  
con “Cioccolato Militare”
Fondente / Arachidi salate / Pistacchio  - 12€ (da condividere)

tagliata di frutta fresca  - 9€

Brunch ISSIMO

 la domenica, a pranzo

Alcuni prodotti freschi possono essere sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualità e la 
sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.
* Gli alimenti indicati con asterisco possono essere surgelati.

INQUADRAMI PER CONSULTARE LE INFORMAZIONI
SU SOSTANZE E aLLERGENI PRESENTI NEL NOSTRO MENU.

FocaccISSIMA, prosciutto crudo Falorni, carpaccio di manzo
marinato, mortadella Favolosa, primo sale alle erbette,
fegatini toscani, salsa di pomodoro crudo,
crema di formaggio e tartufo “SAVINI”.  - 14€ pp (min. per 2)

Pancake con sciroppo d’acero e frutti di bosco · 
Carpaccio di manzo con salsa Caesar e Burrata ·
Insalata russa e uovo à la coque ·
Avocado e salmone con zeste di limone caramellate ·
Crème caramel di parmigiano e Mortadella croccante ·
Polpettine di pollo e ricotta al pomodoro ·
Cheese-burger ·
Cannelloni di ricotta e spinaci ·
Lambrusco·

32€ pp (min. per 2)
(IL MENU POTREBBE VARIARE STAGIONALMENTE)

Farina, Acqua e Olio evo 
oltre 24 ore di lievitazione naturale, idratazione al 75%,  spianata a mano e cotta su pietra

MARGHERITA
pomodoro, mozzarella fior di latte, basilico  - 11€

MARGHERITA BUFALA
pomodoro, mozzarella di bufala, basilico  - 13€

NAPOLI
pomodoro, acciughe, capperi, origano, mozzarella fior 
di latte  - 13€

MARINARA TIRATISSIMA
pomodoro, pomodorini al forno, aglio, origano  - 10€ 

PROSCIUTTO E FUNGHI
pomodoro, prosciutto cotto, funghi champignon saltati, 
mozzarella fior di latte  - 13€

SALSICCIA E CIPOLLA
pomodoro, salsiccia, cipolla, mozzarella fior di latte  - 13€

TONNO E CIPOLLA
pomodoro, tonno, cipolla, capperi, origano, mozzarella
fior di latte  - 13€

margherita con prosciutto crudo  - 16€

margherita con prosciutto crudo, burrata  - 18€

burrata, pomodorini al forno, basilico  - 15€

carciofi arrostiti, pomodorini, mozzarella di bufala  - 15€

capperi, cipolle, aglio, peperoncino, mozzarella fior di latte  - 12€

nduja, provola, mozzarella fior di latte  - 13€

ricotta fresca, melanzane spadellate, mozzarella 
fior di latte, basilico  - 14€ 

proscutto crudo, rucola pomodorini, burrata, basilico  - 18€

Guanciale, cipolle rosse caramellate, pecorino romano, 
mozzarella fior di latte  - 16€prosciutto crudo, rucola, pomodorini, Grana  - 16€ 

(TUTTE CON BASE MOZZARELLA FIOR DI LATTE)

*

* *

su richiesta mozzarella senza lattosio

*

FocaccISSIMA, prosciutto di spada, prosciutto di tonno, 
salmone affumicato, burrata affumicata, citronette, 
salsa di pistacchi, salsa di pomodoro crudo  - 15€ pp (min. per 2)

®

Base pasta senza glutine - Con tutte le farciture

 A�umicat ISSIMO 

CAESAR SALAD
Pollo grigliato, insalata,  panetti tostati, Grana,
pancetta croccante, salsa Caesar  - 16€

CLUB SANDWICH
Pollo grigliato, pancetta croccante, uovo sodo, fontina,
lattuga, pomodoro, maionese, patatISSIME  - 16€
CHEESEBURGER
Hamburger di manzo, pancetta croccante, cipolle caramellate
provola, maionese, patatISSIME  - 16€

SALMONE
Salmone “UpStream”, misticanza, pomodorini al forno,
avocado, robiola fresca  - 24€
BRESAOLA
Bresaola, rucola, giardiniera di verdure, brie toscano
e gocce di aceto balsamico  - 16€
CARPACCIO
Manzo marinato, misticanza, scaglie di Grana, salsa Caesar  - 18€
PARMIGIANA
di melanzane con basilico  - 14€

prosciutto crudo, crema di formaggio fresco al 
tartufo  - 16€ 
prosciutto crudo, burrata  - 17€

salmone “UpStream”, crema di formaggio fresco, 
scorze di limone candite  - 23€
porchetta arrosto “MANNORI”, cipolle caramellate,
olive taggiasche  - 14€
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Birre in bo�iglia artigianali

Bibite

Ca�e�eria

Ca�è “Mokarico”

Tè e Tisane “La via del Té”

caffè  - 2,5€  

caffè macchiato  - 2,5€   
caffè decaffeinato  - 3€  

caffè doppio  - 4€   
caffè americano  - 3,5€  

caffè corretto  - 5€    
caffè d’orzo  - 3,5€ 

ginseng  - 3,5€  

cappuccino  - 4€   

cappuccino decaffeinato  - 5€  

acqua minerale naturale  /  gassata  37,5cl  - 2,5€  

acqua minerale naturale  /  gassata  75cl  - 3,5€     

english breakfast  - 4€  

special gunpowder  - 4€  

curcuma e fiori di sambuco  - 4€  

finocchio e liquirizia  - 4€        
camomilla  - 4€

  

coperto  - 3,5€ 

Birre a�a spina Acqua di Toscana “San Felice”
KROMBACHER HELL chiara  - 20cl / 40cl - 4,5€ / 6,5€

KROMBACHER NON FILTRATA lager  - 20cl / 40cl - 5€ / 7€

KROMBACHER RHENANIA ALT rossa   - 20cl / 40cl - 5€ / 7€

Bevande

BIRRIFICIO DEL FORTE
il tralcio, metodo classico spumantizzata con mosto d’uva  75cl  - 26€  
gassa d’amante, golden ale, gluten free 33cl / 75cl  - 8€ / 15€
la mancina, belgian pale strong ale  75cl  - 15€

meridiano Ø, english pale ale, gluten free 75cl  - 15€                            

VAPORI DI BIRRA
lokomotiv blanche  50cl  - 9,5€
geyser, pale ale 50cl  - 9,5€ 
magma ambrata  33cl  - 8€  

LA MI’ BIRRA
la mi‘ firenze, lager  33cl  - 6€  
la mi‘ tipa, ipa  33cl  - 7€  
la mi‘ nora, weiss  50cl  - 9€  

coca cola, coca cola zero  - 4,5€ 

LE PAPINI 
aranciata, limonata, gassosa, chinotto, spuma bionda,
panterino  - 5€ 

L’UNICA, succhi naturali del mugello
fragola, pera, pesca  - 4,5€ 
mirtillo  - 5,5€ 


